Para empezar...

Aceitunas Coctel 4€

VELADA

Aceitunas Picantes 4€ Vegan Kitchen & Bar
Patatas chips 3.5€
Tapas y Platillos
Bravas Velada 6€ Flor de Alcachofa 5,5€
Las bravas de la casa, servidas con alioli Flor de alcachofa encurtida, servida con
del chef y aceite picante. alioli de ajo negro.
s Aguacate Asado 5€
Brochetas Teriyaki 7,5€ g . :
Bocados d teina de soi 1 Medio aguacate a la plancha con pico de %
ocados de proteina de soja con salsa allo. cilantro v totonos. .
teriyaki y sésamo. gato, y totop
. . Pimientos Rellenos 6€
Coliflor Tikka Masala 7,5€ o
Nuestra receta original con un toque Pimientos rellenos de queso fresco vegano
exético de Tikka Masala Bombay. gzgglridgc()).con alioli, acompafiado de
Pimientos del padréon 6€ Tartar de Salmoén vegano * 12,5€
Pimientos del padrén salteados con Salmoén vegano alifiado con limén servido
con guacamole y salsa de soja.

escamas de sal.

Taco Guacamole * 4,5€

Taco de trigo con chili, guacamole y pico
de gallo.

Taco Pulled Barbacoa * 4,5€

Taco de trigo de jackfruit guisado con
salsa barbacoa acompainado de coleslaw.

Pan con Tomate * 3,5€

Pan tostado con tomate, aceite extra
virgen y escamas de sal.

Hummus del Dia * 7,5€

Nuestra receta casera con verdura de
temporada y pan de pita.

Tostada de No Salmén y Aguacate * 9,5€

Salmoén vegano ahumado y aguacate
laminado.

Tortilla de Patatas * 8€

Tortilla de patatas y cebolla acompafiada
de una confitura de parmigiana

Finguers de Pollo vegano 6€

Finguers crujientes de pollo vegano, con

salsa dulce de mostaza.

Tartar de atiin vegano * 12,5€

Atun vegano alifiado con limén servido
con guacamole y salsa de soja.

Canelones frios de alcachofa 8,5€
Canelones rellenos de alcachofa confitada

al pesto rojo.

Tabla Velada * 10,5€

Tabla de dos quesos veganos acompafiados
de uvas, frutos secos y tostadas.

Coca con Escalivada 7€

Coca con verduras escalivadas
acompafiada de salsa romesco.

Bomba de la Barceloneta 5€

Bomba de patata, jackfruit y salsa
ligeramente picante

Croquetas de la casa 5€
Nuestra receta casera a base de setas de

temporada.

Mini Pizza 7€

Base de tomate con queso y jamdn vegano.

*Tenemos opciones Gluten Free

www.veladabcn.com

@velada.bcn



Entrantes

César* 10,5€ Bol de gazpacho* 6,5€
Receta original con pollo vegano crujiente, Gazpacho de la casa, acompafiado de
escamas de levadura y salsa casera de picatostes y verduritas.
mostaza .
Bol Mediterraneo 8,5¢€ Rigattonis en salsa 8,5€
Con lentejas, arroz, ricula, verdurasy . . . .
pollo vegano, con vinagreta citrica. f Oa;lt :tzalteada con parmigiana de berenjena y
opcional: frio o caliente )
Guacamole 10,5€ Arroz de Verduras 8€
s : Nuestro arroz con verduras de temporada

Frijoles negros con guacamole, pico de < . P .
gallo, arroz y jalapefios. acompafiado de alioli.
opcional: frio o caliente
Bocatas
Clasica 11€

Cheese 11,5€

Burger plant-based con tomate, lechuga,

cebolla sofrita y mayonesa. Burger plant-based con doble queso,

rucula, cebolla sofrita y mayonesa.

Barbacoa 12€ .
Burger plant-based con bacon vegano, Chick’n 12€
cebolla sofrita, lechuga y salsa barbacoa. Burger estilo pollo con tomate, lechuga,
cebolla sofrita y mayonesa de aguacate.

Trufada 12€
Burger plant-based con ricula, tomate, Escoger el pan: Guarnicion a escoger:
setas y salsa de trufa negra. « Pan Brioche « Ensalada verde

T Pan de Cristal o Patatas chips
Bocata de albondigas 12€ * randetrnsta
Albdndigas con salsa de tomate casera, » Pan sin Gluten

queso y cebolla confitada.

Bikini clasico 6€  Club Sandwitch 14€
Tradicional bikini de jamén y queso Sandwitch con proteina de soja, bacon y queso
vegano. vegano, lechuga, tomate y mayonesa.

Bikini trufado 6.5€ “Pepito” * L€

Tradicional bikini de jamén y queso

vegano, con salsa de frufa. “Pepito” cldsico con pan brioche, y solomillo
vegano.
Postres
* . .

Crema catalana 6€ Higos Confitados 7€
Nuestra crema catalana. Higos confitados con helado de avellanas.
Panacota de coco 4.5€ Peras al vino 7€
Panacota casera, acompafada con salsa Peras al vino tinto, acompafiadas de

de fresa. helado de vainilla.)
Flan de chocolate 5€ Surtido de Helados 6€

Flan casero de chocolate negro. Dos bolas: Mango-maracuy4, , pistacho,
chocolate, straccia-coco o avellana.

6€

Postre del Dia * 7€ Trufas de chocolate

www.veladabcn.com @velada.bcn
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